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Beudon, im Dezember 2012 |

Liebe Freunde von Beudon
Welch Gliick, auch dieses Jahr wieder einen sehr guten Weinjahrgang 2012 ansagen zu kénnen, trotz den manch-
mal schwierigen, mehltaugiinstigen klimatischen Bedingungen. Unsere Pflege, besonders mit den biologisch-

1 dynamischen Praparaten, starkte unsere Reben und erlaubte uns so eine schone Traubenernte. Am 25. September
' fingen wir sie an, vier Tage spéater als 2011, beendeten sie aber erst am 26. Oktober, drei Wochen spéter als 2011!
Es brauchte also Geduld, denn der Regen hat die Ernte mehrmals unterbrochen. Aber dank Fohn und zuriickkeh-
render Sonne haben wir sehr guten Traubenmost eingekellert, der sich harmonisch zur gewohnt hohen Qualitét

der Beudonweine entwickelt.
Die 2011er Weine, im Sptember ab- gefiillt, halten ihr Versprechen
7 und sind wunderbar. Eine Neuigkeit: 3 =] . aussergewohnlich, leicht
siiss, sehr angenehm, begeisternd : ' S Petite Arvine 2011.
Unser Weinjahr 2012 wurde von einigen wichtigen Ereignissen
gekennzeichnet: ot
— Vinitaly vom 25. bis 28. Mérz. \lerkostung unserer Weine im Rahmen von «Vivit », der ersten Winzergruppe
biologischer und biodynamischer Richtung, die an diese kolossale Veranstaltung in Verona (80°000 Eintritte an
einem Tag) offiziell und als Ehrengast eingeladen wurde. Es war ein schoner Erfolg!
- Klimapreis 2012 von BioSuisse in Form einer Klimabilanz und deren Publikation in den Medien. Dieser von
BioSuisse ausgeschriebene Preis belohnt unsere langjahrige Arbeit mit dem Ingenieur Martin Schwarz: 1. Die
Elektrizitatproduktion mit unserem Kleinwasserkraftwerk ; 2. Das Projekt «Elektro-Beudon», das den in Beudon
produzierten Strom direkt fiir die Arbeiten in den steilen Reben nutzt. Laut den Ergebnissen der Experten vom
Forschungsinstitut fiir biologische Landwirtschaft (FiBL), die sie im «Bioaktuell 10-12» und auch in anderen Zeit-
schriften publiziert haben, sind die Aktivitdten der Domaine de Beudon klimaneutral.
— Die Auszeichnung «Best of Bio 2012 fiir unseren Riesling x Sylvaner 2009 an der Preisverleihung der euro-
/4 paischen «Biohotels » (www.biohotels.info) hat uns sehr gefreut.
458 Diese Erfolge von Beudon in der Schweiz und im Ausland ermuntern uns, unsere Arbeit mit viel Liebe, Wissen und
A8 Gewissen zum Allgemeinwohl weiterzufiihren.
Liebe Freunde, wir mochten uns wiederum bedanken fiir Eure Unterstiitzung in unserem Einsatz fiir eine umwelt-
freundliche, harmonische Landwirtschaft, und wie gewohnt raten wir Euch
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Frohe Weihnachten und alles Gute im Neuen Jahr! /J]M;‘,,L ?Aﬂ?q / y
Unsere Degustationen und Verkauf: Dezember 2012: Carnotzet der Talstation unserer Seilbahn, rte de Mazembre,
1926 Fully. Freitags von 16.00 - 19.00 Uhr und Samstags von 14.00 - 18.00 Uhr bis am 22.12.2012.

2013: 8-10. Februar: Salon des vins naturels «Vinivivi 2013» in Neuenburg (www.vinivivi.ch).

21.-24. Mirz: Agrobiorama in Lausanne, (Mednat, salon des médecines naturelles).
9-11. Mai: Tage der offenen Keller bei der Talstation der Seilbahn (www.lesvinsduvalais.ch).
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